Nr referencyjny postepowania: ZE3.KG.26.3.2022
Zatgcznik nr 1 do SWZ (OPZ)

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA ORAZ WYKAZ ASORTYMENTU
Dostawa warzyw i owocéw do Zespotu Edukacyjnego nr 3 w Zielonej Gérze.

1. Szczegdtowe wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zamowienia zawiera zatacznik nr 4 do
SWZ - Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamowienia publicznego, ktére zostang
wprowadzone do tresci tej umowy.

2. Zamawiajacy przewiduje zastosowanie prawa opcji do 15% zamowienia, poprzez zwigkszenie
dostaw minimalnej ilosci towaru opisanego w zatgczniku nr 1 do SWZ, w trakcie realizaciji
przedmiotu zaméwienia.

3. Wykonawca dostarcza¢ bedzie towar sukcesywnie (partiami), wg ztozonego zapotrzebowania - do
magazynow Zamawiajgcego znajdujgcych sie w budynkach:

1) Szkoty Podstawowej nr 21, ul. Os. Pomorskie 28, 65-548 Zielona Goéra

2) Miejskiego Przedszkola nr 24, ul. Os. Pomorskie 28, 65-548 Zielona Goéra

Odbioru towaru dokonajg upowaznieni pracownicy zamawiajgcego, potwierdzajgc zgodnosé
dostawy pod wzgledem ilosciowym i jakosciowym na dokumencie odbioru (np. protokole odbioru
towaru, lub WZ wykonawcy).

4. Zaméwienia bedg sktadane telefonicznie lub droga elektroniczna.

5. Wykonawca bedzie realizowat dostawy w dni robocze od poniedziatku do pigtku,
w godzinach od 07:00 do 10:00 lub w wyjgtkowo w godzinach ustalonych przez strony umowy.
UWAGA: W wyjatkowych sytuacjach przewiduje sie¢ dostawe drugi raz w ciggu tego samego
dnia, po telefonicznym zgtoszeniu do godz. 12:00.

6. Zamawiajacy nie wyraza zgody na dzielenie zamowionej dostawy na czesci.

7. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczenia zamdwionej partii towaru wikasnym transportem i na
wiasny koszt do magazynu zamawiajgcego.

8. Srodki transportowe, ktérymi bedg realizowane dostawy muszg zapewniaé¢ warunki przewozenia
i przechowywania wymagane dla towaru objetego przedmiotem zamdwienia oraz muszg posiadaé
decyzje wtasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego, stwierdzajaca spetnienie
warunkow sanitarno-higienicznych do przewozu towaréw objetych przedmiotem zamowienia.

9. Warunki transportu zaméwionego towaru bedg odpowiadatly zasadom Dobrej Praktyki Produkcyjnej
(GMP) i Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP).

10. Zamowiony towar musi byé dostarczony do zamawiajgcego o wysokiej jakosci tj. 1-go gatunku,
w hermetycznych i nienaruszonych opakowaniach z widocznym terminem przydatnosci, nie
krotszym niz 2/3 okresu przydatnosci do spozycia przewidzianego dla danego towaru,
pozbawiony zanieczyszczeh fizycznych, mechanicznych, chemicznych, i innych.

11. Opakowania winny by¢ wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig.
Powinny zawiera¢ na opakowaniu, co najmniej: nazwe i adres producenta lub dystrybutora; nazwe
towaru; klase jakosci; date produkcji lub termin przydatnosci do spozycia; ilosci sztuk
w opakowaniu; wage oraz warunki przechowywania.

12. Zamawiajgcy wyjasnia, ze dostawy nowalijek, owocéw lub warzyw sezonowych (np. ziemniaki
miode) dostarczane beda w okresach sezonowego ich wystepowania, ze zwréceniem uwagi na
odmiany wczesno i pézno plenne. Zamawiajagcy nie jest w stanie szczegdétowo okresli¢ terminu
dostaw ze wzgledu na wystepujgce anomalia pogodowe i zmiane klimatu.

13. llekro¢ podana jest waga w 1 kg, wykonawca moze dostarcza¢ produkty w opakowaniach
mniejszych, lecz zostaje przyjeta wartos¢ ceny za dany produkt dla 1 kg.

14. Zawartos¢ zanieczyszczeh w warzywach i owocach oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z
aktualnie obowigzujgcym prawem.

15. Metody badan i sprawdzen: sprawdzanie znakowania i stanu opakowania odbywa¢ sie bedzie
metodg wizualng, a sprawdzenie masy netto metodg wagowg na zgodnos¢ z deklaracjg
producenta. Wielko§¢ oraz wage oznaczal¢ sie bedzie przez pokalibrowanie przy pomocy
kalibrownicy lub miarki lub wagi. Owoce lub warzywa o wielkosci lub wadze niezgodnej z
wymaganiami zawartymi w opisie przedmiotu zamowienia bedzie sie oddziela¢, wazy¢ i obliczyé
ich mase w stosunku do masy probki - wynik podaje sie w procentach.

16. Dopuszczalne sg minimalne wady, jezeli nie wplywajg ujemnie na ogoiny wyglad produktu, jego
jakos¢: nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, wybarwienia, lekkie uszkodzenie szyputki, bardzo
niewielkie szorstkie ordzawienia, nieznaczne widoczne wady skorki do 2cm na diugosci w
przypadku wad o podtuznym ksztalcie lub niewielkie wady skorki spowodowane otarciem lub
innymi niewielkimi uszkodzeniami powierzchniowymi pokrywajgcymi w sumie nie wiecej niz 2cm2
w zaleznosci od gatunku i powierzchni owocu. Nieznaczne wady nie mogg jednak naruszac
migzszu owocu lub warzywa.



17. Opakowania winny by¢ wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, np.
worki raszlowe lub folia VAC — worek PE, zmodyfikowana atmosfera MAP — worek PE. Powinny
zawiera¢ na opakowaniu, co najmniej: nazwe i adres producenta lub dystrybutora; nazwe towaru;
klase jakosci; date produkcji lub termin przydatnosci do spozycia; kraj pochodzenia; ilosci sztuk w
opakowaniu lub wage, warunki przechowywania i inne dane zgodnie z obowigzujgcym prawem.
Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowaniach.

18. Podstawa nie przyjecia towaru moga byé: obce posmaki; nieprzyjemny zapach $wiadczacy
0 nieswiezosci; osliztos¢; nalot plesni; nietypowa barwa; obecnosé szkodnikéw lub ich
pozostatosci; uszkodzenia mechaniczne; zabrudzenia; obecno$¢ bakterii chorobotwdrczych, i inne.

19. Ceny jednostkowe wyszczegdlnione w Formularzu oferty moga:

a) by¢ waloryzowane, zgodnie ze wskaznikiem cen towardw i ustug konsumpcyjnych ogétem,
ogtaszanych w Komunikacie Prezesa GUS, nie wczes$niej niz po uptywie | kwartatu 2023 r.
realizacji przedmiotu umowy i nie czesciej jednak niz raz na kwartat. Podstawg do wystgpienia
o waloryzacje przystuguje Wykonawcy, jezeli ceny towardw i ustug konsumpcyjnych ogotem,
wzrosty w danym kwartale, w stosunku do kwartalu poprzedniego o co najmniej 1,5%.
Zamawiajgcy dokona waloryzacji cen poszczegodlnych produktéw o aktualny wskaznik wzrostu
cen w kwartale ostatnim, podanym w Komunikacie Prezesa GUS - tylko w uzasadnionych
przypadkach albo

b) ulega¢ wzrostowi w sytuacjach, kiedy ceny rynkowe wzrastajg wskutek sytuacji spoteczno-
gospodarczej w kraju, w stosunku do cen zaoferowanych w Formularzu oferty, stanowigcym
zatgcznik nr 1 do umowy, jednak nie wiecej niz do 15% wartosci zaoferowanej ceny netto
towaru, ktérego podwyzka dotyczy i nie wczeéniej niz po uptywie Il kwartatu realizacji
przedmiotu umowy oraz nie czesciej niz jeden raz na kwartat — zmiana wymaga akceptacji lub
przeprowadzenia negocjacji cen przez zamawiajgcego;

c) obnizone, jesli wystgpita sytuacja odwrotna niz okreslona w lit. a-b - zastosowanie obnizonych
cen nie wymaga wprowadzenia aneksu do umowy.

Zmiany cen jednostkowych moga by¢ dokonane na pisemny wniosek stron umowy, w ktérym strony

umowy zobowigzane sg uzasadni¢ zmiane cen jednostkowych zamawianego towaru. Zmiany cen

jednostkowych wymagajg wprowadzenia aneksu do umowy, w przypadkach okreslonych w lit. a) - b)

niniejszego punktu.

20. UWAGA: w czasowym okresie zwolnienia z VAT, zgodnie z obowigzujacymi przepisami
prawa, Wykonawca bedzie stosowat i naliczal ceny obnizone o nalezy podatek VAT, a w
przypadku catkowitego zwolnienia towaru na 0-VAT bedzie stosowal zaoferowane ceny
netto.

21. Wykonawca ma prawo kazdorazowo zastosowaé upust/rabat na dostarczony towar korzystny dla
zamawiajgcego, jezeli wystgpig okolicznosci wptywajgce na jego udzielenie.

22. Dokonanie odbioru przedmiotu umowy nie wptywa na mozliwos¢ skorzystania przez
zamawiajgcego z uprawnieh przystugujgcych mu na mocy przepiséw prawa lub umowy w
przypadku nienalezytego wykonania umowy, a w szczegdlnosci do prawa naliczenia kar
umownych, dochodzenia odszkodowan oraz odstgpienia od umowy, jezeli fakt nienalezytego
wykonania umowy zostanie ujawniony po dokonaniu odbioru towaru.

23. Wykaz ilosci i rodzaju towaru (asortymentu) objetego przedmiotem zamdéwienia — minimalna ilos¢
oraz maksymalna ilos¢ z zastosowaniem prawa opcji:

llo$¢ max.
L.p Nazwa Towaru Jedn. | llosé (prawo
b miary min. opcji
15%)
1 2 3 5 6
Arbuz - kl. | Swiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia,
1 uszkodzenh skéry. waga pojedynczej sztuki nie mniej ni 2 kg. kg 200 230

Termin przydatno$ci do spozycia winien wynosi¢ nie mniej niz
7 dni od daty dostawy do magazynu zamawiajgcego.

Banany, kl. | Swieze, twarde (nieprzejrzate, bez czarnych plam), cate,
zdrowe (bez sladéw gnicia i plesni), czyste, bez znieksztatcen; kolor
2 | od jasno zielonkawej do jasnozottej. Dtugo$¢ owocu nie mniej niz kg 3750 4313
140mm; termin przydatnosci do spozycia winien wynosi¢ nie mniej niz
7 dni od daty dostawy do magazynu zamawiajgcego




Burak czerwony luz - Kkl. |, $wiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skéry; barwa ciemnoczerwona; srednica korzeni mierzona
w najszerszym przekroju, od 4 do 10 cm; termin przydatno$ci do
spozycia winien wynosic nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu zamawiajgcego

kg

1350

1553

Cebula czerwona kl. | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skory

kg

15

17

Cebula kl. | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen
skory; srednica nie mniej niz 4 cm do 8 cm

kg

330

380

Cukinia zielona - kl. | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzenh skory

kg

25

29

Cytryny - Kkl. | Swieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen
skory

kg

190

219

Czosnek swiezy, kraj pochodzenia: Polska- gtowki - k. |, dojrzaty,
bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skory; Minimalna $rednica gtéwek
30 mm. Termin przydatnosci do spozycia nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy do magazynu zamawiajgcego

kg

35

40

Gruszka, odmiany: Konferencja, Paryzanka, Lukasowka, Red-
Bonkreta, Faworytka, Komiséwka, General Leclerc - kl. I, Swieza,
dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skéry. Srednica
mierzona w najszerszym przekroju poprzecznym wynosi 55mm, +
dopuszczalna tolerancja do 10mm

kg

1200

1380

10

Jabtka deserowe soczyste, stodko - winne, odmiany: Ala, Eliza,
Cortland, Gala, Idared, Jonagold, Ligol, Lobo, Rubin, Szampion,
Decosta, Jonagored,, Paula Red - kl. |; Swieze, dojrzate, bez plam,
oznak gnicia, uszkodzer skéry. Srednica mierzona w najszerszym
przekroju poprzecznym wynosi 65mm, + dopuszczalna tolerancja do
10mm.

kg

5900

6785

11

Kalarepa (bez lisci) - kl. | Swieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skory

szt

30

35

12

Kapusta biata - kl. | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skoéry, Masa gtéwki 1200-1400 gram, tolerancja +5%;
termin przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy
do magazynu zamawiajacego;

kg

640

736

13

Kapusta biata mtoda - kl.| Swieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skory; Masa gtéwki 700-900 gram; tolerancja +5%; termin
przydatno$ci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu zamawiajacego;

szt

120

138

14

Kapusta kiszona - kl. I, Nie dopuszcza sie produktéw
konserwowanych askorbinianem potasu. Nie dopuszcza sie
stosowania octu, substancji stodzgcych, wybielaczy, przyspieszaczy
fermentacji.

kg

680

782

15

Kapusta pekinska - kl.| Swieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skory

kg

300

345

16

Koper zielony - kl. | $wiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia; masa
peczka koperku 50 gram i dt. do 15 cm; termin przydatnosci do
spozycia nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do magazynu
zamawiajgcego

peczek

220

253

17

Mandarynka - kl. | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skory

kg

1050

1208

18

Marchew - kl. |, cata Swieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skéry; Srednica korzeni mierzona w najszerszym
przekroju od 2-4 cm; termin przydatnosci do spozycia winien wynosié¢
nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu zamawiajgcego

kg

1120

1288

19

Melon zoétty - Swiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen
skory; masa jednostkowa od 0,8 kg do 1,3 kg

szt.

20

23

20

Na¢ pietruszki - kl. | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia; masa
peczka pietruszki 50 gr - tolerancja +5%; termin przydatnosci do
spozycia nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do magazynu
zamawiajgcego

peczek

370

426




21

Ogorek kiszony - kl. |, Nie dopuszcza sie produktow
konserwowanych askorbinianem potasu. Nie dopuszcza sie
stosowania octu, substancji stodzgcych, wybielaczy, przyspieszaczy

kg

390

449

22

Ogorek zielony szklarniowy - kl. | $wiezy, dojrzaty, bez plam, oznak
gnicia, uszkodzen skoéry; Niedopuszczalny smak gorzki; barwa
zielona, typowa dla odmiany; dt. min. 90mm max. 150mm. Termin
przydatnos$ci do spozycia nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do
magazynu zamawiajgcego

kg

570

656

23

Papryka czerwona - kl. | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzenh skory

kg

300

345

24

Papryka zo6tta - kl. | Swieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzenh skory

kg

23

26

25

Pieczarki - kl. | $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen
skory; srednica kapelusza od 30-60mm; termin przydatnosci do
spozycia nie mniej niz 4 dni od daty dostawy do magazynu
zamawiajgcego; dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztattu,
zabarwienia, nieznaczne powierzchowne obicia pod warunkiem, ze
nie wptywajg one ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego jakosé,
prezentacje w opakowaniu

kg

10

12

26

Pietruszka korzeniowa, luz- kl. | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak
gnicia, uszkodzen skory; srednica korzenia, mierzona w najszerszym
miejscu od 30 do 60 mm; termin przydatnosci do spozycia winien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu
zamawiajgcego

kg

55

63

27

Pomarancza - kl. | $wieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skory

kg

1100

1265

28

Pomidor - Kl. I, $wiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen
skory; minimalna srednica 30mm, maksymalna do 75mm;

kg

370

426

29

Por - kl. | $wiezy, duzy, dojrzaly, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen
skory; minimalna $rednica 20 mm; termin przydatnosci do spozycia
winien wynosi¢ nie mnigj niz 14 dni od daty dostawy do magazynu
zamawiajgcego

szt

100

115

30

Rzodkiewka - o masie + 150g, kl. | Swieza, dojrzata, bez plam, oznak
gnicia, uszkodzen skory; termin przydatnosci do spozycia nie mniej
niz 3 dni od daty dostawy do magazynu zamawiajgcego

peczek

55

63

31

Satata lodowa - swieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen
skory; termin przydatnosci do spozycia nie mniej niz 3 dni od daty
dostawy do magazynu zamawiajacego

szt

330

380

32

Satata mastowa - Swieza, dojrzata, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skéry; termin przydatnosci do spozycia nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu zamawiajgcego

szt.

70

81

33

Seler korzeniowy, luz - kl. | $wiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skoéry; srednica korzenia mierzona w najszerszym miejscu
od 70 do 130 mm (+ dopuszczalna tolerancja do 30mm); termin
przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu zamawiajgcego

kg

170

196

34

Szczypiorek swiezy - kl. | Swiezy, dojrzaty, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen; masa peczka szczypiorku 50 gram, dtugo$¢ nie wieksza
nic 25 cm - tolerancja +5%; termin przydatno$ci do spozycia nie mniej
niz 7 dni od daty dostawy do magazynu zamawiajgcego

peczek

370

426

35

Sliwki morelowe - kl. | $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen; termin przydatno$ci do spozycia nie mniej niz 3 dni od
daty dostawy do magazynu zamawiajgcego

kg

270

311

36

Truskawki - kl. | $wieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen; termin przydatnosci do spozycia nie mniej niz 3 dni od
daty dostawy do magazynu zamawiajgcego

kg

110

127

37

Winogrona bez pestki - kl. |, $wieze, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skoéry; termin przydatnosci do spozycia nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu zamawiajgcego

kg

170

196

38

Ziemniaki jadalne luz kl. | - spetniajgce wymagania normy PN - 75/R-
74450 swieze, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skory
($rednica od 40 do 120mm), nienadmarzniete; termin przydatnosci do
spozycia winien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu zamawiajgcego

kg

9700

11155




39

Ziemniaki mtode jadalne luz kl. |, $wieze, bez plam, oznak gnicia,
uszkodzen skory, (min. srednica 30mm); termin przydatnosci do
spozycia winien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu zamawiajgcego

kg

1600

1840




